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Tadim yapilarak yemeklerin tad, koku goriinim uygunlugu
duyusal analizle kontrol edilir. Uygunsa Servise sunulur.
Uygun degilse yemek servise ¢ikarilmaz.

v

Onaylanan her ¢esit yemekten sahit numune alinarak 72 saat
+4 C de muhafaza edilir.

v

Kontrol edilen yemekler muhafaza edilecekleri benmarileriler
yerlestirilip, tasima aracina yiiklenip birimlere dagitilir.

'

Yemek servisine baglanir.

Gorevlisi, firma
Gida miihendisi
veya ascibasisi

TN T.C. Belge Numarasi SKSDB-IA-012
AR . . . e s ilk Yayn Tarihi 15/05/2025
& ‘ YALOVA UNiVERSITESI REKTORLUGU |
s Il s . - hi
e Saghik, Kiiltiir ve Spor Daire Baskanhgi Tarihi
SN Ly . e Gij 11
2008 Yemek Kabul ve Numune Alma Islemleri Is AKisi Nﬁﬁlcaeraine
Siire¢c Adi \ Yemek Hizmeti Sunum Islemleri Siireci Siire¢ Kodu 4.18.2
Is Akis Adimlarn Sorumlu Ilgili Belgeler
Pisirilen Yemeklerin Teknik Sartnameye uygun olup
olmadigina bakilir..
Pisirilen Yemeklerin Aylik Menii ile uygunlugu ve yemeklerin
sicakliklar1 kontrol edilir.Sicak yemeklerin 65 C 'nin iistiine
¢itkmayacak, soguk yemekler 8 C'nin iistiine ¢ikmayacaktir
Pigirilen yemeklerin sicakliklart uygun ve yemekler aylik
mend ile ortligiiyorsa duyusal analize gegilir. Sicaklik uygun
degil ve aylik menii ile uyusmuyorsa yemekler servise
cikarilmaz Yemekhane Yerinde Uretim
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