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DENETIM TARIHI: EVET HAYIR
1- | Yiklenici firma sartnamede belirtilen sayida personel ¢alistirtyor
mu?

3- | Menu harici yemek gonderilmiyor.

4- | Yemekhanede yerler temiz

5- | Catal, kasik ve tabldotlar temiz

6- | Yemekhanede yemekler yemek saati harici sunulmuyor

7- | Yemekhane personelinin tirnaklari kisa ve temiz.

8- | Yemekhane personeli temiz, iitiilii veya disposable (kullandiktan
sonra atilan) kep veya bone, eldiven kullaniyor.

9- | Mutfak personelinin is giysileri agik renkli, temiz ve iitiili.

10- | Yemekhanede sigara icilmiyor.

11- | Yemekhanede masa silmek i¢in kullanilan elbezleri ve tutag gibi
gereclerde gozle goriilebilir sekilde temiz

12- | Yemek servisi kepce,kevgir,masa veya tek kullanimlik eldiven
kullanilarak yapiliyor.

13- | Pismis veya servise hazir yiyeceklere ¢iplak elle dokunulmuyor.

14- | Servis edilene kadar sicak yemeklerin 65 °C ve iizerinde
tutulmasi saglaniyor.

15- | Masalar temiz ve diizenli

16- | Yemekhanelerde yaglik,sirkelik, karabiber mevcut

17- | I¢inde yemek bulunan tencereler kapali tutuluyor.

18- | Kapali, ambalajli iirlinlerin son kullanma tarihi gegmemis.
(Ayran, yogurt vs.)

19- | Yemekhanede kullanilan benmari, bulasik makinesi arizali degil

20- | Yemekhanede kiosk ve turnikeler ¢alisiyor.

21- | Calisan personel giiler yiizlii ve nazik

22- | Caligan personel, yaptiklari igin niteligi konusunda
bilgilendirilmis ve egitilmis.

Goriilen Diger Eksiklikler, Diisiinceler:

Denetleyen Adi/Soyadi Denetleyenin Adi/Soyadi
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