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ÜRÜN eoı: Tavuk GöVde Eti (Karkas )

uRuN TANlMl

Tekniğine uygun kesilmiş, kanı akıtılmış, tüyleri yolunmuş, böbrek hariç olmak üzere iç organlarl

çıkartılmış, yıkama ve soğutma işlemi görmüş, suyu sızdırılmış kanatlı hayvanın bütün halindeki

ğovdesini ifade eder. (RG:28155 Hayvansal Gıdalar için Özel Hi.jyen Kuralları Yönetmeliği )

Genel Özellikler:

Tavuk gövde eti bozulmamlş, kokuşmamış, acılaşmamış, donma yanlğlna uğramamış, kendine
özgü renk, koku ve görünüşte, parça bütünlüğü bozulmamış olmalı, taze ürünlerde etin en derin
noitasındaki sıcaklli derecesi C2)-(+4) 0C, dondurulmuş (şoklanmlş) ürünlerde -180C'i hiçbir
zaman aşmamalı, kabul edilmeyen ağır kusurlu ve kemikler kırık veya parçalı olmamalıdır. ( Ref.
Ts 2409 )

lzqaralık (Cevi rmeliUGrillik) Pilic Gövde Eti

6 haftalığa kadar yaşta ve yaklaşık 9OO g -1600 g kütlesinde olan, ince derili ve küçük gözenekli,

ince kemikli Ve sternum uçları kemikleşmemiş olmalıdır. ( Ref. Ts2409 )

cabuk Dondurulm us(S oklanmıs ) Pilic Gövde Eti

Gövde etinin en derin noktasında -'l8oC sıcaklık sağlanmış şekilde dondurulan ve muhafaza
sıcakIığı -18oC'i hiçbir zaman aşmayacak şekilde depolanan tavuk gövde etidir,

(Ref. TS2409 )

REFERANs
1. FizıKsEL özellixı-en

TS 2409
Bozulmamlş, kokuşmamış, donma yanığına uğramamış ve koku
sinmemiş, kendine özgü renk, koku ve görünüşte o|malı kabul edilmeyen
ağır kusurlu olmamalıdır.

GTHB Yönetmelik
25694

Karkasların bünyesine çektiği su karkas ağırlığının % 5' inden fazla
olmamalldlr.

2. KıMYASAL özeuı-ixı-en
TS 2409pH: max 6,5

Ts 2409Amonyak max: 30 mg/100g

Ağlr Metaller

0,10

0,050Kadmiyum (Cd)

Dioksinler ve PGB'ler
Maksimum Limit

PcB28, PcB52, PcB101,
PcB'l38, PcB153 Ve PcB180

(lcEs - 6) toplaml

oioksinler ve dioksin benzeri
PcB'lerin ıoplaml

(WHo/PcDD/F- PcB-TEQ)

Dioksinlerin toplaml
0^/Ho/PcDD/F-

TEQ)

RG: 28157 TGK
Bulaşanlar Yönetmeliği

1 ,75 pg/g yağ

REFERANS

Maksimum limit (mg/kg yaş ağlrllk)

Kurşun (Pb)

3,0 pg/g yağ 40 ng/g yağ
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veteriner
İlaç|arı

liaksimum Kallntl Limitleri ilgili
yönetmeliğe uygun olmalldlr
Bknz. EK 1

RG,. 28282 TGK Hayvansal Gıdalarda Bulunabilecek
Farmakolojik Aktif Maddelerln SınıfIandırılması Ve
Maksimum Kallntl Limitlerı Yönetmeliği
RG: 29261 Türk Gıda Kodeksi Hedef Dışı Yemlere
Taşınmasl Önlenemeyen Koksidiyostatlarln Ve
Histomonostatlarln Hayvansal Gldalardaki Maksimum
Miktarlarl Hakkında yönetmelik

pestisitler Maksimum Kalıntl Limitleri jlgili

Vönetmeliğe uygun olmalIdIr.
RG; 29099 TGK Pestisitlerin Maksimum Kallntı
Limitleri yön

3.M KRoB oLoJ K EL KLER REFERANs

Mikroorganizma
Numune

Alma Planl Limitler

RG: 28157 TGK Mikrobiyolojik
Kriterler Yönetmeliği

n c
Salmonela Typhimirium
salmonella Enteriditis

( 0 0/25 g-mL

n: Numune sayısı: c: m ile M limiii arasında değere sahip olmasına izin

verilen numune sayısı

4 ç NDE LER L sTEs

5. oRJ N
Broiler etlik pi|içff ürkiye

a üneriıı METoDu

A.Ş.01 - Genel işlem Akış Şeması A.Ş.05 - Bütün Piliç İşlem Akış Şeması

7. AMBALAJLAMA YöNreıu I

PE poşette, PS tabakta veya
TGK " Ambalajlama " bölümün

karton kutuda dökme.
de yer alan genel kurallara uygun

AMB. EKLl xoı-iiçieoer
8-10

Ps Tabakta 7

Dökme

8. DA lTlM NTEM

4 de k ürü ler m i n 1 8 oc deF ofri k raçla Taze ü rün r maX + şo u nrls a
I T De nm as bö üm u ne uyg unk ed Tb K da a r n aş I nm as po aseV l r

9. DEPoLAMA Koşu LLARl

Taze olarak : -2, +4 oC

Şoklanmış olarak: -18 oC

10.RAF
PS TABAKTA DöKME

R

rAZE 9 gün 9 gün 9 gOn

ŞoKLU 1 yıl '1 yıl 1 yll

Tavuk gövde eti - Karkas

PE PoŞette

8-10

PE POŞETTE
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11. KULLAN|M KoşuLLARl VE NcEs HAzlRLAMAşLEM
Kutlanıcı : Perakendeci, restoran, kurumlar, otel, n

şirilerek, pişirme sırasında merkezi sıcaklık 72oC'ye ulaşmalıdır

ÜrÜn dondurulmuş ise kullanmadan önce buzdolabl sıcaklığında çözdürü|melidir

Nasıl kulla nllacağl: pi

ihai tüketici

KETLEME - KODLAMA12.
Ürün adı, hayvan türü ismi, mu

tarihi, ağırlık, birim fiyatı, EAN '1

ulaşmalıdır" ifadesi yer alır,

rti no, veteriner sağlık rapor tarihi, son kullanma

ve "Pişirme sırasında merkezi sıcaklık 72 aC'ye

rünleri Tebliği ve TGK Yönetmeliği "Etiketleme"

hafaza şartları, pa

3 barkot numarası
TGK Et ve Et Ü

bölümünde yer alan genel kurallara uygun olmalıdır

NEB13. R

ta rihi ve üretim saatini ifade eder
t4. ALERJEN VE GMo

ısında ve kutlanılan ambalaj malzemelerinde alerjen ve GMO bulunmamaktadır,Ürün yap

oNAYHAzlRLAYAN

Genel Müdürkalite Güvence sorumlusu

Ürün izlenebi|irliği etiket Üzerinde yer alan PARTi No ile sağlanır. Parti Numarası, ürünün üretim


